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ELS FORNS D’OLI DE GINEBRE

Preambul

Un grup d'amics de Riba-roja d’Ebre vam
comengar fa uns anys lapassionant
aventura dinventariar, estudiar, pre-
servar i difondre el patrimoni del nostre
poble, des de fotografies antigues, tradi-
cions, la vida que girava al voltant del riu,
ermites, i arquitectura popular i rural.
Aixi va néixer I'Associacié Amics de Ri-
ba-roja, un grup de gent que sense cap
anim de lucre traiem a la llum aquest
petit mén.

Una de les descobertes que ha despertat
més interés han estat els forns d'oli de gi-
nebre, fins al punt que actualment tenim
aquesta exposicié al Museu Etnologic i de
Cultures del Mén de Barcelona.

Fins ara hem localitzat i inventariat fins
a vint forns d'oli de ginebre, i encara ens
falta localitzar uns set o vuit més dels que
tenim referenciats perd encara no hem
trobat.

Fruit de les nostres investigacions, i per
tal de preservar un ofici perdut, hem
construit una simulacié de forn doli de
ginebre als afores del poble, on peridodi-
cament, un cap de setmana al voltant
de Tots Sants, mostrem el procés de pro-
duccié d'aquest oli tal com es feia cen-

tenars d'anys enrere, i sovint ho acom-
panyem amb una serie d'activitats com
xerrades, exposicions i visites als forns.

El nostre desig és tenir un dia un centre
de divulgacié d'aquesta activitat, aixi
com un petit museu etnografic, i poder
mostrar la vida dels nostres avantpas-
sats al poble de Riba-roja.

Per acabar, donem les grdcies a tos els
estaments oficials, tant publics com pri-
vats, per les ajudes incondicionals que
hem rebut en aquesta tasca, i a tota la
gent que, de manera voluntaria i desin-
teressada, collabora en aquest projec-
te i ens permet avangar molt en aquest
tema tan inédit com apassionant.

Sense titol*

Ricardo Moraga, 2018

Oli de ginebre sobre tela
100 x 81cm

Aquesta pintura sobre tela de Ricardo Moraga
forma part d'una série d'obres de [autor sobre els
forns doli de ginebre, executades fent servir com
a aglutinant dels pigments oli de ginebre.

* Aquesta obra ha estat patrocinada per Francesc Castellvi

— Hotel Estela Barcelona de Sitges
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ELS FORNS D’OLI DE GINEBRE

Introduccié

Des dels temps del neolitic, o fins i tot abans,
faprofitament del bosc, igual que el de la
majoria de recursos naturals, és una tasca
que sha mantingut préicticament fins als
nostres dies. Lentrada en el mén modern
ha fet que els processos industrials hagin
experimentat uns avengos extraordinaris,
i aixd ha comportat que moltes técniques
artesanes que es duien a terme per apro-
fitar aquests recursos shagin anat perdent
en el temps, de manera que oficis vinculats
als nostres boscos avui dia shagin perdut.
Unes generacions familiars més acomodar-
des amb l'obtencid dels recursos monetaris
ifeines més estables fan que la recuperacio
d'aquests oficis no sigui feina facil, ja que els
que s’hivan dedicar ja no hisén,inomés els

fills o els nets en recorden alguns detalls, a
vegades escassos i confusos. La seva im-
portancia resideix en el fet que no sén oficis
minoritaris o puntuals en el temps, sind que
es repetien per diferents regions geografi-
ques i per periodes dilatats, i que van arri-
bar a contribuir a leconomia de les families
que es dedicaven principalment al camp,
de les quals eren en molts casos la princi-
pal font d'ingressos. Aquestes generacions
passades en que el seu entorn social i
econdmic era el mén rural tenien un gran
coneixement dels recursos naturals, espe-
cialment de les plantes medicinals i de les
seves propietats. Un coneixement que ha
evolucionat durant el temps i que caldria
preservar malgrat els avengos industrials.

Un cas singular i representatiu d'aquesta
realitat és l'obtencié d'una gran varietat
de resines vegetals, aixi com la seva apli-
cacié, transformacié i comercialitzacio.
Les excepcionals qualitats daquestes
substéincies en medicina, farmacoterapia
i per a usos balsamics les ha fet insubsti-
tuibles durant molt de temps. Tot i aixi, sor-
prenentment, aquestes practiques estan
molt poc documentades, tant pel que fa a
la fabricacié com a la comercidlitzacio. La
falta de documentacié probablement evi-
dencia que es tracta d'activitats comple-
mentaries a lagricultura, ja per si mateixa
poc documentada, i que es realitzaven en
el context familiar i local, amb poques pro-
duccions industrials. Per la mateixa falta
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devidéencies, han estat feines poc trebo-
llades i, conseqUientment, sovint tractades
com a minoritdries. Entre aquestes resines
s'inclou loli de ginebre, aixi com altres de
molt similars, com poden ser la pega, lam-
bre o la trementina.

L'ds de loli de ginebre forma part de la
memoria collectiva de la gent gran de les
nostres terres com a tractament terapéeu-
tic dun nombre elevat de malalties, infec-
cions i afeccions diverses, tant per a les
persones com per als animals domestics i
la ramaderia en general, en una época en
que sovintejava I'Gs de remeis tradicionals
ala maijoria de les llars.



Riba-roja d’Ebre

Riba-roja d’Ebre, una bonica vila de la
Ribera d’Ebre, provincia de Tarragona,
consta actualment d’'uns 1200 habitants
i estd situada a I'extrem més occidental
de la comarca. De fet, és on Ebre es fa
catala (fig. 1).

Es troba a cavall entre Catalunya i Aragé.
Limita amb els termes d’Almatret i Maials,
del Segriti; amb Flix i Ascé, de la Ribera
d’Ebre; amb els municipis de la Fatarella,
Vilalba dels Arcs i la Pobla de Massaluca,
tots tres de la Terra Alta, i finalment, amb
Faid, ja a 'Aragé.

El terme municipal queda dividit pel pas
del riu Ebre, que influeix en bona part en
el paisatge, l'orografia i el clima. Enmig
de la depressié que forma el riu, estd en-

voltat a banda i banda per serralades
amb algades maximes de 501 m al pun-
tal dels Escambrons, i de 551m a la punta
de 'Home, al limit amb la Fatarella i Ascé.
Les aiglies embassades per la presa de
Flix representen la cota més baixa, amb
40 m sobre el nivell del mar.

Climatoldgicament, en tot el terme la in-
fluencia maritima esta forga afeblida per
la Serralada Prelitoral Catalana, que con-
necta el conjunt del massis dels ports de
Tortosa-Beseit amb el massis del Mont-
sant. En canvi, és notable la influéncia
continental provinent de la depressié de
IEbre.

Té un clima amb una gran variacié tér-
mica: a 'hivern, les gelades no sén gaire

fortes, encara que n'hi ha de puntuals, i
a l'estiu, les temperatures solen ser molt
altes, semblants a les d’'un clima més in-
terior i amb poques precipitacions. Tot
aixd, sumat a una naturalesa del subs-
trat amb certa salinitat, fa que l'aridesa
del terreny sigui evident. Tant clima com
terreny condicionen una vegetacié mar-
cada, sobretot, per un lent desenvolu-
pament i una lenta recuperacié davant
afeccions naturals o humanes.

La seva natura agresta i Unica fa que la
zona sigui molt atractiva per a un turis-
me rural, de natura o aventura. | aquest
interes pels forns d'oli de ginebre i per la
produccié d'aquest oli és consequiencia
de tenir dins del nostre terme la concen-
traci6 més gran d'aquestes construc-

Fig.1. - Vista panordmica de Riba-roja d’Ebre
Fig. 2. - Detall dels Llibres de Comptes de
IAdministracio de Carnisseries

(Arxiu Municipal de Lieidca)

cions de tot Catalunya i d’Espanya.

La historia que avui us volem explicar co-
menga a principis del segle xvii, segons
documents trobats als arxius de la Paeria
de Lleida, en els quals hi ha reflectides di-
verses transaccions comercials amb loli
de ginebre de Riba-roja, amb indicacié
del venedor, la quantitat d’oli comprat i
el cost, en diferents dates entre el 1601 i
el 1680 (fig. 2). Aquesta activitat rural es
va acabar a la primera meitat del segle
passat, entre el 1930 i el 1950, segons di-
verses fonts orals. Els forns d’oli de gine-
bre Els forns d'oli de ginebre
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Els forns d’oli de ginebre

S6n unes majestuoses construccions
molt singulars, fetes amb la técnica de la
pedra seca, de planta circular de més de
7mdalgadaidentre 8110 m de didmetre
exterior a la base, que constitueixen un
tema no estudiat ni catalogat fins ara. Es
deixen veure molt facilment pel seu gran
volum i per estar aixecats a sobre d'una
roca (figs. 3,4, 5,1 6).

Aquests forns d'oli de ginebre es feien servir
per destillar en sec oli de ginebre (extreu-
re'n la saba) a partir de les soques (rabas-
ses)iels troncs del caidec (Juniperus oxyce-
drus), mitjancant calor (perd no foc directe,
que destruiria la carrega). El foc es feia a la
cambra de combustié al voltant del tupi.

Tot i ser construccions del segle XVl i tenir
alguns d'ells més de quatre segles d'exis-
téncia, comportaven tota una técnica de
construccié molt treballada i desenvolu-
pada, i estan considerats elements d'ar-
quitectura preindustrial.

Per construir-los calien uns coneixe-
ments tecnics forga especifics, no sabem
si fruit de sofisticats calculs matemaitics,
fisics o quimics, o si “simplement” prove-
nien de I'experiencia acumulada al llarg
de molts anys.

Fig. 3. - Forn de Sereni
Fig. 4. - Forn de la Vall de Miquel del Sim
Fig. 5. - Forn de les Cadolles de Carlet
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L'estructura del forn
d’oli de ginebre

Fig. 6.- CForn de Rosildo Fig. 8.- Croquis d'un forn d'oli de ginebre
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Fig. 9. - Llisera d'un forn amb canals d'evacuacio de [oli

La llisera és una roca natural gran i plo-
na, sobre la qual s’‘aixequen els forns doli
de ginebre, amb una certa inclinacié que
facilita la sortida de loli (fig. 9). La roca
evita que l'oli sigui embegut per la terra i
aixi pot fluir vers la pila de recollida.

Dintre del forn tenim el tupi, que és tam-
bé una gran construccié de pedra seca,
de 5 m d'algada i 45 m de didmetre a la
base, recoberta d'argila, de forma tron-
coconicai situada a llinterior del forn (fig.
10). Des de I'exterior no és visible, és com
les nines russes, una construccié a dintre
de laltra.

Fig.10. - Vista interior del tupi d'un forn

Lo cambra de combustié és I'espai que
queda entre la paret del forn i el tupi,
d'uns 80 cm a la part més ampla (fig. ).
Aquesta zona del forn s‘'omplia amb di-
versos troncs i brancatge, que feien de
material combustible per escalfar el tupi
i la seva carrega interior.

La boca superior del tupi, que com el
seu nom indica, estava situada a la part
superior del forn, permetia carregar el
tupi amb les soques i troncs de cadec.
Un cop efectuada la carrrega, es tapava
herméticament amb una llosa per evitar
l'entrada de foc, que malmetria la carre-

ga.

UNA INDUSTRIA A RIBA-ROJA D'EBRE

Fig. 1. - Interior d'un forn amb el tupi'i la cambra de combustio

Podia tenir uns 40-50 cm de didmetre. Un
cop carregat el tupi amb els troncs de
cadec, aquesta boca es tancava amb
una llosa per evitar la possible entrada
d'espurnes o foc a l'interior del tupf, cosa
que hauria provocat que s'encengués
tota la materia primera i s'acabés infruc-
tuosament el procés de destillacié.

La boca superior del forn concentrica
a la boca del tupi per la part exterior és
la boca d’entrada d’'aire al forn i sortida
de fums de la combustié (fig. 12). Un cop
completament actiu el foc de la cambra
de combustié, per aquesta boca i amb
una o dues lloses grans es regulava el
tiratge, és a dir, lentrada de més o men-

ys quantitat d'aire. Aquesta boca podia
arribar a fer entre 80 cm i 1m d'ample.

Els canals de recollida d’oli a la base del
tupi estan excavats a la roca en forma
d'espina de peix o simplement radials, i
servien per recollir I'oli de la destillacié i
canalitzar-lo cap a un canal Unic de sor-
tida a I'exterior del forn. Aquesta xarxa de
canals podia arribar a fer en total uns 10
ol2m.
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Fig.12. - Vista de la boca superior d'un forn

El canal de sortida de I'oli constituia l'ex-
trem final de la xarxa de canals de reco-
llida, el punt on tots confluien en un Gnic
canal, que tenia la missié de portar loli
a lexterior del forn (fig. 13). Havia d'estar
molt protegit del foc, ja que passava per
sota de la cambra de combustié en el
seu cami cap a la pila de recollida.

La pila de recollida de I'oli sol ser de for-

ma rectangular i d'uns 60-80 cm de llar-
gada per 40-50 cm d'amplada i 40 cm
de fondaria (fig. 14). Excavada directa-
ment a la roca, és on es recollia tot l'oli

del procés, al voltant de 200 o 300 litres.
En algun forn hi ha dues o fins i tot tres
piles, per facilitar la decantacié i poder
separar l'oli de l'aigua més facilment.

Finalment, en alguns forns hem trobat
una curiosa zona al voltant de la boca de
sortida i de la pila de recollida de l'oli, en
la qual es manipulava l'oli, se’n separava
laiguaialtres residus, i es ficava en dipo-
sits adients per a la comercialitzacié i el
transport, com ara bots de 30 i 50 litres
i botelles de vidre. Es lanomenada area
de manipulacié. Té forma semicircu-
lar i estava envoltada per una mena de
marge d'aproximadament 1 m d'algada,
construida amb pedra seca amb la fina-
litat de treballar-hi més comodament.

Fig.14. - Cubeta o pila de recollida de l'oli d'un forn
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Fig. 15. - Detall de les fulles del caidec (Juniperus Oxycedrus)

Queé és el ginebre

El Juniperus oxycedrus és la planta a partir
de la qual sobté loli de ginebre. Té diversos
noms populars, com cdidec o oxicedre a Ca-
talunya, o cada o enebro de la miera en cas-
telld, i pertany ala familia de les cupressaicies.

Adopta laforma d'arbust o d'arbre que acos-
tuma a no superar els 2 m dalgada, perd
pot arribar fins als 10-12 m, tot i que presenta
un creixement lent. Les fulles sén aciculars,

en forma de petites agulles primes i punxe-
gudes, dures, de color verd i disposades en
grups de tres (fig. 15).

Es una planta perennifdlia i dioica, és a
dir, una planta unisexual que presenta
diferenciacié entre ginebres mascles i
ginebres femelles. Per tant, hi ha plantes
només amb flors masculines, que allibe-
ren el pollen durant els mesos de marg i
abril, i plantes amb flors femenines, que
sén les que porten galbuls, semblants a
una baia, a linterior dels quals hi ha les
llavors. Floreix a finals d’hiverni a principis
de primavera.

Es cria sobre tot tipus de sols, principal-
ment als alzinars i al sotabosc de les
pinedes naturals de pi blanc (Pinus ha-
lepensis), i es manté quan aquests sén
talats. Suporta bé el fred hivernal i la ca-
lor estival, i tolera els sols calcaris i silicis,
aixi com els terrenys molt sorrencs. Es
pot trobar des del nivell del mar fins als
1500 m d'altitud, on ja comenga a escas-
sejar.

Es natural de la regié mediterrania en
sentit ampli, des de Portugal fins a Iran.
A la peninsula Ibérica, incloses les illes
Balears, apareix ampliament distribuit,
excepte en el quadrant nord-occidental.

El ginebre i la seva familia sén plantes
que s’han utilitzat, i encara avui s'utilitzen,
per a una multiplicitat de finalitats, tan-
tes que estan referenciades en la majo-
ria d'estudis etnobotanics i sobre plantes
medicinals.
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L'oli de ginebre

Es un liquid oliés de color marré fosc,
aromdatic i balsamic, amb una forta olor
de fum i de gust amarg (fig. 16). Sextreu
de la fusta de troncs i arrels gruixudes
del Juniperus oxycedrus L. (peus femellcr)
per piralisi (del grec piro, ‘foc’, i lisis, ‘rup-
tura’) o combustié en sec, és a dir, des-
composicié quimica de materia organi-
ca a temperatura elevada i en absencia
d'oxigen (figs.17i18).

La composicié de l'oli de cadec inclou
gran quantitat de resines, molts hidro-
carburs i productes fenolics variats. La
combinacié daquests components és
la que li confereix les propietats antisep-
tiques, parasiticides, pesticides, antiin-
flamatories i cicatritzants, entre d'altres.
També s'utilitza com a repellent de rose-
gadors, serps i insectes.

Es té referéncia del seu Us, tant en ani-
mals domestics com en persones, des
dels segles XVIi XVIL.

Fig.17. - Troncs de cadec, emprats per a lelaboracio de loli de ginebre
Fig.18. - Troncs de cadec carbonitzats, un cop finalitzat el procés d'obtencié de [oli de ginebre
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Fig.19. - Sortida de loli durant el procés delaboracic tra%i‘t‘:ional

Procés d’'elaboracio

Amb la porta del tupi oberta, es comen-
cen a ficar a linterior del tupf els troncs
de cadec, aixi com una o dues (o, en
algunes ocasions, fins i tot tres) petites
columnes de pedra, que fan la funcié de
pal de paller per aguantar els diversos
troncs de ginebre (caidec), collocades
en posicié vertical per facilitar el flux de
la saba cap avall.

A una distancia d1m més o menys s’ha-
via d'abandonar aquest compartiment i
tapar la porta amb les pedres correspo-
nents, aixi com segellar-lo bé amb fang
per evitar 'entrada de foc.

A continuacié, pujant per la rampa s'ac-
cedia a la part superior del forn i per la
boca superior del tupi es completava la
carrega amb uns 4000 o 5000 kg de so-
ques i troncs de cadec.

Un cop ple tot el tupi, es tapava amb
una bona llosa (pedra plana) colloca-
da a la boca superior i es preparava la
cambra de combustié amb fendas (her-
bes seques), brancatge i troncs de tot
tipus d'arbres secs com el pi, 'ametller,
etc. Amb una distaincia d'1m respecte del
material combustible n'hi havia prou.
S’encenia el foc i, quan estava ben viu i
agafant escalfor, amb una o dues lloses

25
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grans es tapava parcialment la boca
superior del forn per controlar el tiratge
i, en consequeéncia, el més o menys alt
grau d'escalfor. Aquest control havia de
ser permanent, dia i nit, durant els dos o
tres dies que durava el procés de desti-
IHacié. Els vigilants del foc, encarregats
de posar llenya constantment i regular el
tiratge, dormien a pocs metres del forn,
a vegades en una balma de la mateixa
roca o bé en una petita cabana construi-
da amb pedra alli al costat.

Al cap d'unes hores, pel canal de sortida
s'anava impregnant tot el voltant dels
vapors que s'escapaven de la destil-lacid,
i tot seguit comengava a rajar l'apreciat
or negre o quasi negre (fig. 19). Aquest oli
barrejat amb aigua anava a parar di-
rectament a la pila de recollida. Alla es
deixava reposar una bona estona, i des-
prés es recollia I'oli de la part superior, ja
preparat per a la comercialitzacio.
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Distribucié

En tractar-se de forns molt grans, d’'un pro-
cés industrial, al final es necessitava tam-
bé una logistica de distribucié per donar
sortida als milers de litres d'oli.

L'oli es venia en petites quantitats, en bo-
telles de litre, tres quarts de litre, mig litre..
(fig. 20), perd es procurava sobretot ven-
dre’l a I'engros, en grans quantitats, com
veiem reflectit als llibres de comerg de les
carnisseries de Lleida del segle XVl (fig. 21).
L'oli es transportava en uns recipients de
pell anomenats bots (pellejos en castelld),
amb una capacitat de 30 a 50 litres (fig. 22).
Part d'aquest transport es feia pel riu, riu
avall cap a Tortosa i riu amunt fins a Sa-
ragossa. Perd maijoritarioment es trans-
portava per camins de muntanya amb
cavalleries fins a Lleida, la Plana de Mont-
ros, la Pobleta, Salaéis de Pallars.. (fig. 23) i
segurament també fins a Verdu. Els bots
es posaven a sobre de les cavalleries, rucs
grans, mules, matxos i cavalls, amb un estri
ben curiés i sentzill, els corbells, que podeu
veure a I'exposicié (fig. 24).

Un viatge d'aquests era una gran expedi-
ci6, a petita escala perd ben similar a la
ruta de la seda, amb caravanes (récules)

Fig. 20. - Banya animal, emprada per transportar petites quantitats d'oli de ginebre
Fig. 21. Llibres de Comptes de IAdministracié de Carnisseries (Arxiu Municipal de Lieicia)
Fig.22. - Bot

Fig. 24. - Corbells
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Fig. 23. - Fira ramadera de Saldis de Pallars (ca.1940)

de 10-12 animals i acompanyats del pro-
pietari o propietaris de l'oli. També porta-
ven quatre homes amb trabucs i gossos
llogats com a escolta d’aquesta valuosa
carrega.

El viatge tenia una durada aproximada
d’'una setmana d'anada i una altra de
tornada (cinc o sis dies), més una set-
mana o dues voltant per diversos pobles,
fires de bestiar, etc. per poder vendre el
producte. A vegades, durant el viatge de
tornada feien una parada a les botigues
de Lleida, on venien I'oli que els havia so-
brat a un preu forga rebaixat.
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Alguns avis de Riba-roja aixi ens ho han
explicat, i també gent gran de Balaguer
que en la seva infancia veien passar
aquesta caravana pel seu poble.

Hem tingut els testimonis orals del seu
pas per la Plana de Mont-ros, a la posa-
da Lo Corral dels Pobres, on en cada viat-
ge passaven una nit persones i animals,
per fer-hi un bon sopar i un bon descans
dbans de continuar el cami. Alguna ve-
gada coincidien a la fonda amb algun
ramader de Riba-roja que feia el viatge
per comprar animals de carrega (mules,
matxos, rucs).

Propietats terapéutiques

Hi ha unanimitat a reconeixer que, de to-
tes les plantes del nostre habitat medite-
rrani, el ginebre és una de les plantes de
les quals es treu més Us, i l'oli de ginebre
és un dels productes més reputats i vo-
lorats.

A part de les seves utilitats culindries, per
a lelaboracié de destillats (tant licors
com perfums), per a la fusteria i per a
la jardineria, també se li reconeixen una
infinitat d'atributs medicinals, tant per a
'home com per a la ramaderia, a partir
deles seves fulles, escor¢a, soques, arrels
i galbuls.

A partir de fons orals d’avantpassats, aixi
com dels pocs documents antics que
han arribat fins als nostres dies, estd ben
documentat I'Gs de I'oli de ginebre en ve-
terinarria, com a Us topic per a malalties,
ferides i infeccions de la pell del bestiar,
aixi com per combatre polls i paparres,
curar el bec de les gallines i eliminar tot
tipus de pardasits intestinals dels animals
de companyia. També s'aplicava mit-
jangant fregues pel mal de pedilles dels
porcs i dels cascs de rucs, ases i cavalls.

Per ales persones, i com a remei natural i
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casold, es feia servi en forma d'unglients
per malalties de la pell com eéczemes i
berrugues i parasits com ara llémenes,
paparres ipolls. Com a cataplasma es va
usar per al mal de pit, angines i refredats.
En forma d'infusié es prenia per a tras-
torns digestius, cucs intestinals, com a
ditretic i calmant nervids i, finalment, mi-
tjangant fregues s'utilitzava per alleujar
el mal de queixal, reumatismes, dolors
musculars i articulars i gota.

La llista de remeis podria ser molt més
llarga pel que fa a les virtuts curatives
atribuides a aquest oli; una altra cosa és
si sén suposades o autentiques.



ELS FORNS D’OLI DE GINEBRE

1. Forn de la Garita
2. Forn de Sereni

3. Forn de les Foradades de Josepet de
Balances

4. Forn de Milio la Paxoca dels Barrancs
de Santa Madrona

5. Forn de la Vall Morta de Tora

6. Forn de la Vall de San Francisco

7. Forn de Mariano Agusti de Ca Balances
8. Forn de Rosildo, a Berris

9. Forn de Polillo del Barranc de Berriis

10. Forn de les Cadolles de Carlets a la
Vall de Bus

11. Forn del Raco de les Fosses

12. Forn dels Castellons

13. Forn de la Vall de Valera

14. Forn de la Vall del Metxut

15. Forn de la Vall de Quimet del Recader
16. Forn de la Vall de Miquel del Sim

17. Forn de Valldeporcs de Catxap

18. Forn de Gaspar del Barranc de Berris

19. Forn del Barranc de Vallmolla (cova
del Canario)

20. Forn de Xorro

21. Forn de la Vall Salada (terres comu-
nals)

22. Forn de Vall de Paretes d’Agustinet
del Frare

23. Forn de la Vall del Barquer

24. Forn de Pinta (terme de Flix)

; B rorns localitzats
¢ o T
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Informacié del Museu

Museu Etnologic i
de Cultures del M6n
Seus Montcada i

Parc de Montjuic
reservesmeb@bcn.cat
barcelona.cat/museu-
etnologic-culturesmon
twitter.com/MUEC_BCN
facebook.com/muechbcn

Accesos

Seu Montcada

Montcada, 12-14.
08003 Barcelona.
T. 932 562 300.

Metro

. L4 Jaume |, L1 Arc
de Triomf, L3 Liceu,
Estacid de Rodalies i
Renfe d’Arc de Triomf
i Plaga Catalunya.

Autobiis

. Via Laietana-Argenteria
(45, 120, V15, V17).

. Princesa-Montcada
(120).

. Parc de la Ciutadella-Pg.
Picasso (39, 51, H14).

. Plade Palau (14, 51,
59, H14, V15, D20).

. Pg. De Lluis Companys-
Arc de Triomf (39, 40,
42, 51, H16, B25, B20).

Bicing

. Av. De la Catedral, 6.
Comerg, 36. Gombau,
24. Av. Marqueés de
I'Argentera, 1.

. Av. Marques de
I'Argentera, 19.

Cotxe

. Laseunodisposa
d’aparcament
propi. Aparcaments
més propers:

. Passeig del Born,
Plaga de la Catedral,
Avinguda Cambo, Via
Laietana, C/ Princesa

Seu Parc de Montjuic

Pg. de Santa Madrona,
16-22. 08038, Barcelona.
T. 932 563 484.

Metro

. L1 Espanya,
L3 Poble Sec.

Autobiis

. Museu Nacional-Museu
Etnologic (55).

Funicular de Montjuic
. Metro Paral-lel, L2 i L3.

Barcelona Bus Turistico

. Ruta Roja. Parada
MNAC.

Bicing
Av. de Rius i Taulet, 4.

Cotxe

La seu disposa
d’aparcament propi.

Horaris
De dimarts a dissabte,
de 10.00 h a 19.00h.

Diumenges i festius,
de 10.00 h a 20.00 h.

Dilluns no festius, tancat.

Dies de tancament anual:
1 de gener, 1 de maig, 24
de juny i 25 de desembre.
L’horari de taquilles
finalitza 30 minuts
abans de I'hora de
tancament del museu.

Tarifes

. Entrada general: 8,50 €*
. Entrada reduida: 5,95 €*

. Persones de 16
a29anys.

. Persones més grans
de 65 anys.

. Persones aturades.

. Posseidors del carnet
de familia nombrosa.

. Posseidors del carnet de
familia monoparental.

. Familiar acompanyant
d’un/a menor de 16 anys.

. Persones posseidores de
la Targeta Rosa reduida.

. Posseidors del carnet
de biblioteques de
Barcelona i/o del carnet
de BCN Cultura.

. Titulars de la targeta
Barcelona Card Express.

. Bus Turistic: 20%
de descompte.

. Entrada combinada amb
el Museu Egipci: 12 €

*Inclou entrada gratuita
ala seu de Montjuic
durant un mes.

Entrada gratuita

. Tots els diumenges de
15.00ha19.30 h.

. Primer diumenge de
mes, de 10.00 a 19.30h.

. Menors de 16 anys.

. Guies turistics
professionals en
I’exercici de la seva feina.

. Professorat
d’ensenyament
reglat, acreditat.

. Premsa, degudament
acreditada.

. Membres degudament
acreditats de I'ICOM
(International Council
of Museums).

. Membres degudament
acreditats de ’Associaci6
de Museolegs de
Catalunya (AMC).

. Posseidors de la
Targeta Rosa gratuita.

. Posseidors de la
targeta BCN Card.

. Titulars de Quadern
Cultura, incloent I'adult
acompanyant del/la
menor de 16 anys.

. Persones inscrites al
registre Gaudir + BCN.

. Acompanyants
d’una persona amb
discapacitat.

Accessibilitat

El museu ofereix espais i
serveis adaptats, ajudes
especifiques i recursos
tactils per a les persones
amb problemes auditius,
visuals i motors.

Espais interiors sense
barreres arquitectoniques.

Lavabos adaptats a
cadires de rodes.
Disponibilitat de
cadira de rodes.

Bucles magnétics.

Planols tactils de
I’exposici6 permanent.

Audioguies amb
audiodescripcio,
subtitulacié i llengua
de signes de les peces
més destacades.

Serveis

Consigna

No es permet entrar a

les sales d’exposicio

amb motxilles, maletes o
bosses. El museu disposa
d’un servei de consigna
gratuit. Per poder-ne

fer as, cal disposar

del tiquet d’entrada al
museu o bé la carta de
confirmacid de reserva.

Canviadors per a nadons



